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Der gewisse Kick Mate – 
Energie auf Südamerikanisch

Schon seit Jahrhunderten trinkt 
man in Lateinamerika den Aufguss 
aus Blättern des Yerba-Strauchs. 
Und vor fast genauso langer Zeit 
hat der Name des Trinkgefäßes 
„Mate“ den seines Inhalts ersetzt. 
Doch egal, unter welchem Namen 
– die Blätter vereinen die guten 
Eigenschaften von Tee, Schokolade 
und Kaffee. Und sind deshalb 
für viele Südamerikaner auch 
heute noch als Morgengetränk 
unverzichtbar, um energiegeladen 
in den Tag starten zu können. Wir 
nutzen diese Energie und die ganz 
besonderen herben Noten, um 
unserem Gin den gewissen Kick 
zu geben.

Süß & säuerliche Aromen 
Gojibeeren – 
Superfood aus China

Die Gojibeere ist eines der 
bekanntesten Superfoods. Ihr 
werden zahlreiche positive Effekte 
zugeschrieben. In ihrer Heimat 
China ist sie sogar Bestandteil 
der Traditionellen Chinesischen 
Medizin. Unseren Gin bereichert 
sie auch geschmacklich – durch 
ihre Ausgewogenheit von süßen, 
säuerlichen und bitteren Noten 
und ihre leicht pfeffrigen Aromen.

Der Gaumenthrill Acerola – 
Kirsche mit Apfelaroma

Für unsere „weibliche“ Gin-
Variante Potus Energeticus haben 
wir uns weitere Unterstützung 
aus Lateinamerika geholt: 
die Acerola-Kirsche. Mit der 
heimischen Kirsche hat diese 
Vitamin-C-Bombe allerdings 
nur ihr Aussehen gemeinsam. 
Geschmacklich erinnert sie eher 
an einen säuerliche Apfel. Schon 
die Mayas setzten die positiven 
Eigenschaften der Acerola ein, um 
ihre körpereigenen Abwehrkräfte 
zu stärken. In unser weiblichen 
Gin-Variante sorgt sie für den 
fruchtig-frischen Gaumenthrill.



Luna Azureus Spiritus
Unser German Gold Winner

In der magischen Vollmondnacht
des 31. August 2023, als der Supermond 
am Himmel leuchtete, haben wir unseren 

einzigartigen Gin Luna Azureus Spiritus kreiert. 
Er wurde über Mondsteine gegossen und trägt

die mystische Energie des Mondes in sich.

Tauchen Sie ein in die Magie der Nacht mit 
jedem Schluck dieses außergewöhnlichen Gins. 

Luna Azureus Spiritus enthält eine sorgfältig 
ausgewählte Mischung aus Kräutern, Früchten 

und Gewürzen, die mit dem blumig-herben Kick 
von Mate und Gojibeeren verfeinert wurden. 

Dies verleiht ihm seinen einzigartigen
und unverwechselbaren Geschmack,

der Ihre Sinne verführt.



Potus Energeticum
der weibliche Gin

Unser Country Winner, Compound Gin

Dieser außergewöhnliche Gin vereint eine 
erlesene Auswahl an Botanicals mit einer ganz 

besonderen Zutat, der Acerolakirsche. Der Potus 
Gin zeichnet sich durch seine weibliche Eleganz 

und seinen unverwechselbaren Geschmack 
aus. Die sorgfältig ausgewählten Botanicals, 
darunter Zitronenschalen, Angelikawurzel, 
Lavendelblüten, Koriandersamen und viele 

andere, verleihen diesem Gin eine harmonische 
Mischung aus würzigen, frischen und 

floralen Aromen.

Die Zugabe der Acerolakirsche verleiht dem 
Potus Gin eine einzigartige Note von fruchtiger 
Süße und zarter Säure. Diese exotische Frucht 

ergänzt die anderen Botanicals perfekt und 
verleiht dem Gin eine zusätzliche Dimension 

und Geschmackstiefe.



Elixirum Energeticum
der männliche Gin

Dieser besondere Gin zeichnet sich durch 
seine kraftvolle und markante Persönlichkeit 

aus und bietet ein unverwechselbares 
Geschmackserlebnis.

Im Gegensatz zu unserem weiblichen Full 
Moon Gin Potus enthält der Elixirum Gin 

keine Acerolakirsche. Dadurch entsteht ein 
markanter und kräftiger Geschmack, der von den 

charakteristischen Botanicals dominiert wird. 
Jeder Schluck des Elixirum Gins entfaltet sich mit 
einer kraftvollen Präsenz und einer männlichen 

Ausdrucksstärke.
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Blue-Moon-
Negroni

Zutaten

30 ml Luna-Gin,
30 ml Campari, 30 ml süßer Wermut, 

Orangenecke zum Auspressen,
Orangenscheibe als Garnitur,

Eiswürfel

Zubereitung

Ein Glas mit Eiswürfel füllen, um es gut
zu kühlen. // Luna-Gin, Campari 

und süßen Wermut direkt über 
das Eis gießen. // Die Mischung 

sanft umrühren, um die Zutaten zu 
vermengen. // Orangenecke über dem 

Glas ausdrücken. // Orangenscheibe als 
Dekoration hinzufügen und mit einem 

langen Löffel umrühren.
Der Negroni ist ein klassischer, bitter-
süßer Cocktail mit einer komplexen 
Geschmackspalette. // Er ist sowohl 

erfrischend als auch aromatisch und ein 
wahrer Genuss für Liebhaber von Gin.

 
Cheers!

Elixirum-
Gin-Gimlet

Zutaten

4 Zweige Basilikum, 1/3 Salatgurke,
Gurkenschale, 90 g Zucker,

135 ml Elixirum-Gin,
125 ml Limettensaft,

170 ml Mineralwasser, Crushed Ice

Zubereitung

Basilikum waschen, trocknen und
die Blätter von den Stielen zupfen.
Die Salatgurke waschen, schälen

und in Würfel schneiden.
Die Basilikumblätter, die Gurkenwürfel 

und den Zucker in eine Karaffe 
geben und mit einem Stabmixer fein 
pürieren. // Den Limettensaft und den 
Elixirum-Gin zur pürierten Gurken-
Basilikum-Mischung hinzufügen und 
gut verrühren. // Die Gurkenschalen 

und das Crushed Ice in Gläsern 
verteilen. // Die Elixirum-Gin-Gimlet-

Mischung in die Gläser gießen und mit 
Mineralwasser auffüllen. 

Elixirum, Delarium,
voll wie ein Aquarium.

Potus-
Erdbeer-Bowle

Zutaten

250 g Erdbeeren,
1 Vanilleschote, 180 ml Limettensaft,

160 ml Potus-Gin, 1 l Mineralwasser,
300 ml Erdbeersirup,

Crushed Ice

Zubereitung

Die Erdbeeren waschen,
abtropfen lassen und vierteln.

Die Vanilleschote längs aufschneiden 
und das Mark herauskratzen. 

Vanillemark, Limettensaft, Potus-Gin, 
Mineralwasser und Erdbeersirup in 

einem Bowlengefäß verrühren.
Die vorbereiteten Erdbeeren 

dazugeben. // Die Bowle mit Crushed 
Ice auffüllen und gut umrühren.

In diesem Sinne,
ab in die Rinne!
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